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Příloha č. 1 Smlouvy o dílo  č. 2390/XXX
Počet stran: …

Technická specifikace – „TISK pro OP VK 2014 - FVHE“


	[bookmark: _GoBack]Technická specifikace: Tisk pro OP VK 2014 – FVHE

	Inovace Bc a NaMg SP v oboru bezpečnost a kvalita potravin, CZ.1.07/2.2.00/28.0287

	p.č. 
dílčího
plnění
	Název plnění
(předpokládaný název skript)
	Měrná jednotka
	Počet MJ
	Technická specifikace plnění


	1.
	Farmakologie v produkci potravin a rezidua léčiv v potravinách
	ks
	150
	

	2.
	Bakalářská práce – metodický návod pro studenty FVHE VFU Brno
	ks
	150
	

	3.
	Toxikologie potravin pro studenty bakalářského studijního programu FVHE
	ks
	150
	

	4.
	Produkce mléka a mlékárenské technologie
	ks
	100
	

	5.
	Technologie a hygiena mléka - návody do cvičení
	ks
	100
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	6.
	Potravinářské inženýrství a technika
	ks
	150
	

	7.
	Chemie potravin a chemické laboratorní metody. Praktická cvičení.
	ks
	150
	

	8.
	Chemie potravin a chemické laboratorní metody. Obecné kapitoly.
	ks
	150
	

	9.
	Mikrobiologie potravin a mikrobiologické laboratorní metody. Obecná mikrobiologie
	ks
	150
	

	10.
	Mikrobiologické laboratorní metody.
	ks
	100
	

	11.
	Mikrobiologie potravin – praktická cvičení I. Obecná mikrobiologie. Revidované vydání
	ks
	150
	

	12.
	Vybrané kapitoly z biochemie potravin
	ks
	150
	

	13.
	Technologie a hygiena masa a masných výrobků – návody na cvičení
	ks
	100
	

	14.
	Vybrané kapitoly z prohlídky jatečných zvířat a masa
	ks
	150
	

	15.
	Senzorická analýza potravin – návody na cvičení
	ks
	150
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	16.
	Návody do praktické výuky předmětu Technologie a hygiena ryb a ostatních vodních živočichů a výrobků z nich, mrazíren a mrazírenských výrobků
	ks
	100
	

	17.
	Hygiena a technologie drůbeže, vajec a zvěřiny
	ks
	100
	

	18.
	Technologie a hygiena potravin živočišného původu – návody na cvičení
	ks
	150
	

	19.
	Technologie a hygiena potravin živočišného původu  
	ks
	150
	

	20.
	Biologie a genetika - návody na cvičení
	ks
	150
	

	21.
	Hygiena a technologie brambor, škrobu, luštěnin, olejnatých semen a tuků
	ks
	100
	

	22.
	Hygiena a technologie potravin rostlinného původu
	ks
	150
	

	23.
	Rostlinná produkce
	ks
	150
	

	24.
	Skladba a struktura potravin
	ks
	150
	

	25.
	Řízení kvality a bezpečnosti potravin
	ks
	100
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	26.
	učebnice 1. Část „Mikroskopie potravin“
	ks
	100
	

	27.
	učebnice 2. Část „Atlas mikroskopie potravin“
	ks
	100
	

	28.
	Obecná epizootologie
	ks
	150
	

	29.
	Infekční choroby zvířat I. (bakteriální)
	ks
	150
	

	30.
	Infekční choroby zvířat II. (virové)
	ks
	150
	

	31.
	Hygienické zabezpečení pitné a napájecí vody – návody k praktickým cvičením
	ks
	150
	

	32.
	Hygienické zabezpečení pitné a napájecí vody v chovech hospodářských zvířat.
	ks
	150
	

	33.
	Péče o handicapované volně žijící živočichy
	ks
	150
	

	Společné parametry pro plnění č. 1 až č. 33
	· součástí plnění je grafická a předtisková úprava (Zadavatel dodá podklady ve formátu pdf, případně doc, xls, jpg. Podklady nebudou dodány ve formě „tiskového PDF“, zadavatel tedy požaduje po zhotoviteli úpravu podkladů do formátu potřebného k realizaci tisku.)
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